
Champagne & toutes boissons comprises	
à volonté toute la soirée	

Les fines bulles de Champagne	
 & leurs mises en bouche	

—	
Terrine de foie gras de canard Maison,	

 relevée aux 4 épices,  	
confit d’oignons & petite brioche Maison	

—	
Le mariage de filets de sole & saumon rose,	

aux deux sauces	
—	

  Sorbet citron, arrosé de Limoncello	
—	

Le tournedos de Charolais,	
 sauce Fine Champagne	

(fond brun, crème fraiche & Cognac) 
—	

La gourmandise de l’an neuf	
—	

    Café & Douceur

Réveillon de Nouvel An 2027 
Soirée « ALL IN » 

Menu & soirée dansante à 165€

Boissons sans alcool comprises	
à volonté toute la soirée	

Jus de fruits/sodas 	
& mises en bouche	

—	
Le duo de croquettes au fromage	

—	
Sorbet citron	

—	
Le steak de boeuf, frites	

—	
La gourmandise de l’an neuf	

_____  Restaurant Le Belvédère ____ __ _

Réveillon de Nouvel An 2027 
Soirée « ALL IN » 

Menu enfant & soirée à 50€

Menu du jour de Noël & jour de l’An à 110€ 

Boissons comprises jusqu’au dessert	
Apéritif, vins blanc, rouge, rosé, bières, 	

eaux, softs, café	

La coupe de Champagne & sa mise en bouche	
—-	

La terrine de foie gras de canard Maison,	
 relevée aux 4 épices, confiture d’oignons,  	
toasts grillés & petite brioche Maison 	

ou                                                                                                                                              	
La déclinaison de thon rouge en tartare & tataki,	
 petite verrine d’émincé de gambas à la Tahitienne 	

ou 	
Le mariage de filets de sole & saumon rose, 	

aux deux saucesr	
—	

Sorbet citron, arrosé de Limoncello	
—	

Le suprême de Chapon, Fine Champagne 	
(fond brun, crème fraiche & Cognac) 	

ou 	
Le tournedos de Charolais, 	
crème aux trois poivres	

ou 	
Les filets de bar rôti sur peau, 	

sauce au beurre blanc	
—	

La gourmandise du Belvédère	
—	

Café ou Thé	
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