Le Baée?é& o

Vous propose son

Service Traitenr

Pour une bonne organisation, nous vous demandons de sélectionner un choix entre 3 entrées et 3 plats différents maximum par commande

Cloture des commandes

Merci de passer votre commande au moins 72h00 a I'avance.

_ Nos Potits Plaisiss - Terrine de foie gras de canard maison : 14 € / 100 G.
Petite brioche Maison: 1 €

Forfait amuse-bouche chauwols - & PLECES.....cooeveeeeiueeeeeeeeeaaeeann. £ PR ,

f P 9 Notre sélection de vins :

La soupe ole POLSSON, Le Litre......ovooveiiiiiieiiiieiiie e, 10¢ , L de Lot . A L

La bisaque dle HOMAYD, Le Litre........oueveieieiieieiceieieee s 12 ¢ - Sauvignon Val de Lotrve, Chateau de Putille ................... 9%
— OO —MUSEAE MAOCLLEUK ..o e e e e e 10 £
- Rosé Saint-Chintlan -Excellence Saint-Laurent-............ 9¢

-Bordeaux Les Belles Muvatlles ..oooveeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeee. 10 €



_ Restawant Le Bﬂée/zé‘&___

- Les Entrées -

- Les péff ékefulfm -

Le saumon fumé o’Ecosse, Eminct d’échalotes ...........covioiioncvcncneennennns 14 £

La Terrine de fole gras de canard Maisow, confit d'oignons & petite brioche..... 15 €

Les SCAMPLS ALADOLLAUE. ... 14 €
La cassolette de Saint-)acques Gratinée.............ocoooviiiiiiiiiiiiiiicce 19 €
La douzaine d’escargots de Bourgogne aw bewrre a Latl.........ccoceeeeeeneennens 13 €
Les culsses de grenouilles & La créme dail.... ... 14 €
Le feuilleté de vis de veaw braisés a La créme d’estragon..........ccooceeeeeenen. 24 €
LA PEELLE FOLLE .o 44 €

*/= homard, Langoustines, gambas, crevettes Royales, saumon,
petite tomate aux crevettes grises, flétan fumé garni de crabe frais

Tous nos plats sont accompagnés de garnitures

Les médaillons de filet mignon oe porcelet créme aw poivre .................... 17 £
La poitrine de dinde braisée, sauce aux morilles, cépes & truffes............. 17€
Les aiguillettes de chapon Aux DALES YOSES..........ceiveeuiieiiiiiiciiiie 17 €
Les nolsettes d'agneau grillées, aux senteurs de Provence....................... 24 €
Le pavé oe saumon rose, sauce aux petits LEgumes............c.ocooeeinn. 20¢
LA PEELLE FOLLE .o 44 €

(+/= homard, Langoustines, gambas, crevettes Royales, saumon,
petite tomate aux crevettes grises, flétan fumé garni de crabe frais)

_ Restawant Le Bcgc‘?é'& _

182, rue de la Martinolre - FF00 Mouscron (Belgique)
056.223.16.15 - de France : 0032.56.232.16.15
www.le-belvedere.net  le-belvedere@skynet.be

- Les Desserts -
L’omeelette Nor\/égz',ewwe (Spéclalité de la MAALSON) ..eeiviieieieiiiiiie e 5L
La Petite bitche chocolat-pralbwé..............coooooiiiiiii 4 £
La Paviova aux fruits jaunes (mangue, ananas, passion, clémenting).............. 4€
Le trio de petits MACATONS (3 saveurs oLfferentes).....ooooovviiiiiiiiiiiiiiiins 5£

Nos desserts sont proposés en part individuelle ow en plateaw
selow Le wontbre de personnes

Le Belvédere est I'endroit idéal pour un moment inoubliable...

Nous vous recevons également en toute intimité dans notre restaurant ot vous dégusterez au gré des saisons, notre cuisine frangaise traditionnelle raffinée.
En toute intimité ou pour une réception, nous vous proposerons une large gamme de formules.

~
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