Les Menus « TOUT COMPRIS »

Nos menus sont proposés boissons comprises :

1 apéritif, vins blanc, rouge, rosé, biéres, eau, softs, café

Menu Gourmet a 80 €

U Apéritif Maison & sa Mise en Bouche
(créme de pEche au Cognac et méthode Champenoise)
——
La Farandole du Belvédeére
(fole gras de canard matson, magret canard fumé, avocat)
ow
Les Pétales de Saumon Fumé & Toasts Grillés
ow
La Petite Tarte Tatin d’Endives & Scampl,
Sauce au Gorgonzola
—_——
Sorbet Citron, Arrosé de Limmoncello
—_——
Le Pavé de Baeuf du Pays, Créme au Poivre
ow
La Catlle Désossée Farcie, Sauce aw Chambertin
ow
Les Filets de Rougets Ritis, Créme de Clboulette
——
Dessert aw Cholx

R

café ou Thé

vins & Bolssons Oompris

Menu Grillade a 85 €

U Apéritif Maison & sa Mise en Bouche
(créme de pEche au Cognac et méthode Champenoise)
——
La Cassolette de Saint-)acques Gratinées
ow
Les Danseuses de Prairie aw Bewrre a LALL
(Cuisses de grenouilles poélées au bewrre a L'ail)
ow
Les Os 0 Moelle Rotis, & La Flewr de sel
ow
La cassolette d’Andoutllette Flambée,
Créme au Polvre
ow
La Douzaine d'Escargots de Bourgogne
——

Sorbet Citron, Arrosé de Limoncello

—
La Noix d’Entrecote trlandaise Grillée, Frites
ow
La Broche de Beeuf Grillée, Frites
ow
La Brochette de qambas Décortigquées Grillées,
auw Beurre Blanc

Nos grillades sont accompagnées

de bewrre a L'ail, ou béarnaise, ou champignons, ow poivre

—¢
Dessert au Chotx
_'_

café ou Thé

vins & Bolssons Oompris

Menu d’Automne a 90 €

U Apéritif Maison & sa Mise en Bouche
(créme de peche au Cognac et méthode Champenoise)
——
Les Noix de Saint-jacoues Rities,
Créme aux Champignons (cépes, morilles, girolles)
ou
L’Asstette qowrmande de Saison
(terrine de faisan au Cogwnac, cuisse de caille, magret de
canard fumé, fole gras de canard maison)
ouw
La Terrine de Fole Gras de Canard Matson
Relevée aux 4 Epices, Confiture d’'Oignons,
Toasts grillés & Petite Brioche Maitson
——
Sorbet Citron, Arrosé de Limoncello
——
Les Suprémes de Plgeonneau Flambés, au Poivre,
ou
Les Nolsettes de Biche, Sauce grand-venewr
ou
Le Duo de Filets de Sole & Scampl,
velouté & L'Emincé de Fenoull
——
Dessert au Choix

—_——

café ou Thé

Vvins & Bolssons Oompris




Menus E/{Jé/aff
_

Menu a 24 €

Jus de fruits ouw soda
——
Les Nugoets de Poulet, Frites
ow
le Steak Haché Pur Beeuf, Frites
ow
le Steak de Beewf, Frites
ow
le Jambown Frites
—
La Coupe Junior
(2 boules aux choix)
ow
La Mousse au Chocolat

—_——

BoOLSSONS CDMPr'Lses

Menua 31 €

Jus de fruits ouw soda
—
Le Duo de Croquettes au Fromage
ow
la Croguette aux Crevettes Grises
—
Sorbet
—
Les Nugoets de Poulet, Frites
oun
le sSteak Haché Pur Beeuf, Frites
oun
le Steak de Beewf, Frites
oun
le Jambown Frites
——
La Coupe Junior
(2 boules aux chotx)
own
La Mousse au Chocolat
—
Bolssons Comprises

Restanrant Le Bﬂg/ re

Créateur de bonheur



ENTREES

Entrées Froides €
Les pétales de saumon fumé & toasts grillés 1Q
La farandole du Belvédere (fole gras de canard Matson, magret de canard fumé, avocat) 19
La terrine de foie gras de canard Maisown,
relevée aux 4 épices, confit d'oignons, toasts grillés & petite brioche maison 20
L'assiette gourmande de satson (tervine de faisan au Cognac, cuisse de caille fumé,
magret de canard fumé, fole gras de canard maison) 21

Entrées Chaudes €
Le trio de crogquettes au fromage 16
Le duo de croguettes aux crevettes grises 18
La petite tarte tatin d’endives & scampl, sauce au Gorgonzola 1Q
Les os & wmoelle rptis, o La flewr de sel 1Q
La cassolette o’andouillette flanbée, créme au poivre 19
Les culsses de grenoutlles au bewrre o Lail 19
La douzaine d’escargots de Bourgogne 19
La cassolette de Saint-jacques gratinées 21
Les noix de Satnt-jacques rities, aux champignons (cepes, wmorilles, girolles) 22
LUincontournable feuilleté de ris de veau braisés, fagon Belvédere 27

PLATS DE RESISTANCE

Les Poissons €
Le trio de croguettes aux crevettes grises & Leurs accompagmnements 2F
Les filets de rougets, créme de ciboulette 2F
La brochette de gambas décortigquées grillées, au beurre blanc 28
Le dwo de filets de sole & scampt, velouté a L'émincé de fenouil 32
Les noix de Saint-jacques roties, au beurre blance & ses accompagnements 33
Les Viandes €
Le pavé de beeuf du pays 25
La caille désossée farcie, sauce au Chambertin 27
La broche de beewf grillée 2F
La noix d'entrectte trlandaise grillée 2
Les nolsettes de biche, sauce Grand-veneur 23
Les suprémes de pigeonneau flambés, au poivre 34
Le fewilleté de ris de veau braisés, fagon Belvédere & ses accompagnements 38
Les Végétariens €
Lasagwne de LEgumes 21
Le végé-burger 22

Les « Kids » du Belvédere

€ .
Les nuggets de poulet, frites — Mayo / ketehup 13
Le jambon, frites — Mayo / ketchup 13
Le steak haché pur beeuf, frites — Mayo / ketehup 13

Le steak de beewd, frites — Mayo / ketchup 13




