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Samedi 10 février 2024

Le Belvédeére

Jawnt - Valentin

Menu & soirée dansante a 88 €
Coupe de Champagne & sa Mise en Bouche

_0_
Gourmandise Terre & Mer
(gambas, gravlax de saumon au parfum d’aneth, mi-cuit de thon,
foie gras de canard Maison, brésaola, magret de canard fumé)

_o_

Sorbet Framboise,

Arrosé de sa Liqueur de Framboise

_0_

Grenadin de Veau,

Sauce aux Morilles & Cépes,

Petite Courgette farcie a la Duxelle & Scarmoza,
Carottes des Sables Glacées, Pommes Paillassons
-o_

Douceur des Amoureux
-Q=

Café ou Thé

boissons comprises jusqu’au dessert
apéritif, vins blanc, rouge, rosé, biéres, eaux, softs, café

Musique - Ambiance — Sono
Arrivée Souhaitée a 20 Heures — réservation 0032.56.33.16.15

Le Belvédeére 182, rue de la Martinoire 7700 Mouscron /

créateur de bonheur

Dimanche 11, Samedi 17 & Dima.

Menu Saint-Valen
Coupe de Champagne & sa Mise

-0~
ourmandise Terre & M
(gambas, crevettes le, gravlax de saumon a d’aneth,
foie gras de canard on, brésaola, magret fumé)

:
Arrosé de

Grenadin de Veau,
Sauce aux Morilles & Cépes,

Petite Courgette Farcie 2 la Duxelle & Scarmoza,®
Carottes des Sables Glacées, Pommes Paillassons
_0_

Douceur des Amoureux
-0~

Café ou Thé >
boissons comprises jusqu’au dessert
apéritif, vins blanc, rouge, rosé, biéres, eaux, softs, café

..

réservation 0032.56.33.16.15
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Le Belvédére 182, rue de la Martinoire 770Q Mouscron /







